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1. Trattoria Rana  
22016 Tremezzina Loc. Tremezzo 
Via Monte Grappa 27 Tel. 0344.40602  
mail: fabrizio.rana@virgilio.it 
Menu 1-3 (prima e terza settimana) 
Pizzoccheri o Gnocchi di zucca   Coniglio o Bra-
sato - Dolce della casa 1/2 acqua-1/4 vino-caffè 
Menu 2-4 (seconda e quarta settimana)  
Pesce in carpione - Polenta Uncia 
Formaggio - Dolce - 1/2 acqua-1/4 vino-caffè 
 
2. Ristorante Trattoria Rosj 
22079 Villa Guardia Via Varesina, 49 
Tel. 3343501948 Mail laino.very@libero.it 
Menu 1-2-3-4 settimana 
Bresaola con foglie di rucola, sedano, fette di 
limone e cuore di carciofo - Paste alle alghe Laria-
ne con filetto di persico  Filetto di Agone Prezze-
molato con profumi di bosco - Sorbetto al limone 
- Caffè - acqua - vino - servizio - coperto

3. Ristorante La Meridiana  
22100 Como Via Virgilio 16 Tel. 031505019 
Mail meridianaristorantecomo@gmail.com 
Menu 1-2-3-4 settimana  
Gnocchetti di zucca con ragù di vitello e salsiccia, 
Stracotto di manzetta al Merlot di Uggiate Treva-
no con polentaMiascia, Acqua Minerale e  calice 
di Merlot di Uggiate T. “Reale di Romazzana”

4. Ristorante La Forchetta D’oro 
22100 Como Via Borsieri 24 Tel. 031271537 
3488712808 Mail info@forchettadoro.it 
Menu 1 - 2  Carpaccio di Brisaola della Valchia-
venna e Casera - Selvaggina del giorno con polen-
ta - Miascia 1/4 vino o 1/2 minerale o birra 33 cl 
Menu 3 - 4 Missoltino con polenta e alborelle 
in carpione - Filetti di Lavarello e Persico al bur-
ro e salvia con contorno - Miascia - 1/4 vino o 
1/2 minerale o birra 33 cl 
 
 
5. Ristorante La Grotta 
22021 Bellagio Salita Cernaia 14 
Tel. 031951152 info@lagrottabellagio.com 
Menu 1-2-3-4 settimana Misto di Pesce di Lago 
linguine al ragù di pesce di lago Lavarello alla 
griglia con contorno Dessert del giorno 
 
 
6. Ristorante Arcade  
22070 Grandate S.S. Dei Giovi 40 
Tel. 031450100 3932757726 
Mail info@ristorantearcade.com 
Menu 1 - 3 Spaghetti al missoltino,Lavarello in 
brodetto con zafferano e verdure su crosta di 
pane Cotizza - 1/4 vino 1/2 minerale caffè 
Menu 2 - 4 Tagliatelle al sugo di lumache - Brasato 
con polenta - Miascia 1/4 vino 1/2 minerale caffè

7. Ristorante Salice Blu 
22021 Bellagio Via Per Lecco 33 
Tel. 031950535 3398343067 
mail info@ristorante-saliceblu-bellagio.it 
Menu 1 - 3 Trillogia di lago -Spuma di pesci del no-
stro Lago di Como, Salmerino in Cocotte all’Aran-
cia, Persico alla Salvia e Burro d’Alpe, Miascia 2.0 
Menu 2 - 4 Polenta 2.0 - Finger Food di Toc 
piatto tipico di Bellagio - Balota con Selezione 
di formaggi dell’Alto Lario - Braschin con Gelato 
allo Zafferano di Emilio Sottocasa

8. Ristorante Le Catene  
22100 Como Via Benzi 10 Tel 031270948 
3339932719 le_catene@libero.it 
Menu 1 - Frittatina di cipolle aromatiche su 
letto di misticanza - Cassoeula con polenta  Co-
tizza alle mele 
Menu 2 - Missoltino su crosta di polenta - Ri-
sotto al Persico - Pan de Mei 
Menu 3 - Tagliatelle al ragù di coniglio e lardo al 
rosmarino - Stufato di asina con polenta - Miascia 
Menu 4 - Risotto al verde di capra 
Coniglio in umido - Rustisciada
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11. Ristorante Il Pozzo Del Podestà 
22031 Albavilla Piazza Roma 9 
Tel. 031629062 3387292680 
Mail info@ilpozzodelpodesta.com 
Menu 1 - Cocktail analcolico di frutta, Salame 
Nostrano, Ganascino con Polenta, Lardo e 
Cioccolato, Torta Panna e Cioccolato - Caffè, 
caraffa d’acqua e coperto inclusi 
Menu 2 - Cocktail analcolico di frutta 
Quiche Lorraine - Orecchio d’Elefante con Po-
lenta e Fonduta Valdostana, Sorbetto Limone 
- Caffè, caraffa d’acqua e coperto inclusi  
Menu 3 - Cocktail analcolico di frutta, Gnoc-
chetti con Salsiccia e Cipolla di Tropea - Boc-
concini di Carne, Formaggi e Verdure alla Pie-
tra Lavica Dolce del Podestà - Caffè, caraffa 
d’acqua e coperto inclusi 
Menu 4 - Cocktail analcolico di frutta 

9. Ristorante Brambilla  
22040 Lurago D’Erba Via Vallassina 15 
Tel. 031699048 3346887315 
alberto@ristorantebrambilla.it 
Menu 1  - La cassoeula con polenta 
Menu 2 - Risotto al pesce persico 
Menu 3 - I bolliti 
Menu 4 - I pizzoccheri e la Valtellina 
 
10. Enoteca 84 di Signori Chiara 
22100 Como Via Milano 84 Tel. 031260857 
3334276812 info@enoteca84.com 
Menu 1  - Galantina di pesce di lago con  
insalata al balsamico, Risotto al fumetto di  
pesce con filetti di persico - Dolce Lariano 
Menu 2 - Gnocchi di patate alla lariana -  
Coniglio al vino rosso con polenta -  
Miascia del lario  
Menu 3 - Missoltino in graticola  
con polenta - Pappardella al ragù  
di lepre, Budino di castagne  
con cioccolato e panna 
Menu 4 - Agone in 
 carpione  
Manzo california  
con polenta,  
Torta di mele

DAL 21 FEBBRAIO  AL 21 MARZO
Menu di prodotti tipici a 25 euro

Canna di bambù avvolta con formaggio 
d’Alpeggio ricoperto di Carpaccio di Carne 
Chianina e Zucchine Ripiene Dolce dello Chef 
- Caffè, caraffa d’acqua  e coperto inclusi

12. La Locanda Del Principe  
e Del Pirata Route 66  
22070 Senna Comasco Via Intimiano 23 
Tel. 031462157 3275948731 
lalocandadicomo@gmail.com 
Menu 1 - Trippa - Polenta uncia, Bibita o botti-
glia di vino della casa (1 x 2 p) - Coperto, caffè 
Menu 2 - Gnocchi burro e salvia, Luganiga in 
umido con cipolle Bibita o bottiglia di vino del-
la casa (1 ogni due persone) - Coperto, caffè 
Menu 3 - Zuppa di cipolle - Salamino in umido 
con patate - Bibita o bottiglia di vino della casa (1 
x2p) Coperto, caffè  
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Menu 4 - Risotto al pesce persico - Carpione 
di pesce di lago - Bibita o bottiglia di vino del-
la casa (1 x2p) Coperto, caffè

13. Osteria Del Giuanin  
22016 Tremezzina Loc. Ossuccio 
Via Santuario 8 Tel. 034455241 3486422087 
Mail info@osteriadelgiuanin.it 
Menu 1 - 3 Antipasto misto pesce di lago  
Risotto con filetti di pesce persico - Torta Mia-
scia Acqua 1/4 vino e caffè inclusi 
Menu 2 - 4 Affettati nostrani con cipolline in 
agrodolce e crostino di polenta con zincherlin  
Cervo panna e castagne con polenta - Torta 
Cioccolato e arancia - Acqua 1/4 vino e caffè 
 
14. Trattoria Capanna  
22040 Lurago D’erba Via Degli Artigiani 8 
Tel. 031699081 
matteocesana@trattoriacapanna.com 
Menu 1 - Cassouela con polenta - Tagliere di 
formaggi misti con miele e marmellatine - Ti-
ramisù , caffè, acqua e vino della casa 
Menu 2 - Risotto alla milanese con ossobuco 
Tagliere di formaggi misti con miele e marmel-
latine, Crostata  - Caffè, acqua e vino della casa 
Menu 3 - Degustazione di salumi Marco d’Oggio-
no - Risottino con burola e riduzione di vino rosso 
- Castagnaccio - Caffè, acqua e vino della casa 
Menu 4 - Salame cotto con verza stufata - 
Trippa - Torta di mele con salsa alla vaniglia 
Caffè, acqua e vino della casa

15. Hotel Castello Di Casiglio 
22036 Erba Via Cantu’ 21 Tel. 031627288 
Mail events@hotelcastellodicasiglio.it 
Menu 1 - Gamberi di Fiume, Misticanza croc-
cante con primizie di stagione in agrodolce e 
pane casereccio, Tortelli alle Cime di Rapa, Bur-
rata e Bottarga di Lavarello - Reinterpretazione 
della miascia - Caffè, acqua minerale e 1/4 vino 
Menu 2 - Lingua di Vitello cotta dolcemente, 
Salsa tonnata, Peperoni arrostiti e cardi fritti - 
Risotto Carnaroli extra alla Parmigiana con le 
quaglie - Zuppetta al torroncino, Torta Capre-
se, Gelato alle Noccioline di Canzo 
Caffè, acqua minerale e 1/4 vino 
Menu 3 - Uovo Pochè, Vellutata di Patate 
albesine e Fonduta di Latteria di Dongo - Riso 
Carnaroli Extra con Guancetta di Vitello glas-
sata al Brigante,Tenerina al cioccolato con 
pera al vino rosso e Salsa Inglese alla Farina di 
Mais - Caffè, acqua e 1/4 vino 
Menu 4 - Agone a Beccafico, Bagna cauda 
leggerissima all’acciuga del Cantabrico, Aria di 
Prezzemolo, Riso Carnaroli Extra Cacio, Pepe, 
Missoltino e Limone - Mousse al fondente, 
Montata all’Olio Extra Vergine Dop, Crumble 
alle Nocciole di Canzo, Gelatina al Passion 
Fruit - Caffè, acqua minerale e 1/4 vino

 
16. Ittiturismo Mella 
22021 Bellagio Piazza San Giovanni Battista 6 
Tel. 031950205 3290740268 
Mail ittiturismo@mellabellagio.it 
Menu 1-2-3-4 settimana  
Antipasto: Missoltino con crostone di polenta  
patè di bottatrice al grissino rustico, Riso con 
filetto di persico, Creap allo zincarlin e miele 
di castagno. Bevande escluse 
 

17. Ristorante Petite Maison 
22078 Turate Via G. Marconi 5 
Tel 029681637 3485474921petitemai-
son2014@gmail.com 
Menu 1 - Bresaola essicata sul larice con spu-
ma di caprino lariano e granella di nocciole - 
Risotto semuda e pepe - Bevande escluse 
Menu 2 -  “Il Missoltino” di Stefano Nattara: 
saor nella cipolla cotta nella cenere e polenta 
del Mulino Granaglie - Bevande escluse 
Menu 3 - Lavarello in carpione con verdurine 
in agrodolce - Risotto in cagnone con filetto di 
persico - Bevande escluse 
Menu 4 - Parmigiana di lago - Trota al burro 
nocciola e salvia in tempura - Bevande escluse

18. Ristorante Vittoria	  
22028 San Fedele Intelvi Via Provinciale 116	
Tel. 031830471 3408599216	  
Mail info@albergo-vittoria.com 
Menu 1 Risotto al persico - Lavarello in car-
pione - Miascia - Vino, Acqua e caffè  
Menu 2 - Ossobuco e Polenta Uncia - Casta-
gne al miele - Vino, Acqua e caffè  
Menu 3 - Zuppa di cipolle - Misto Pesce Lago  
Creme Caramel - Vino, Acqua e caffè  
Menu 4 - Gnocchi di zucca al burro e salvia 
Cassola - Torta di noci - Vino, Acqua e caffè 
 
19. Trattoria Il Fungo	  
22040 Alzate Brianza  Via Manzoni 22/51	
Tel. 031630633 info@trattoriailfungo.it 
Menu 1 - Bruschette - bugie lariane  secondo: 
scaloppina ai porcini con polenta dessert cop-
pa tiramisu’ 1/4 vino 1/2 acqua digestivo caffè 
Menu  2 - Affettato - trippa con borlotti e pata-
te - formaggi misti  dessert torta pere e ciocco-
lato 1/4 vino 1/2 acqua digestivo caffè 
Menu  3 - Nervetti di vitello - risotto ai funghi  
- brasato d’asino con polenta  dessert tartufo 
al cacao 1/4 vino 1/2 acqua digestivo caffè 	
Menu 4 - Porcini sott’olio zuppa di cipolle  - 
bocconcini di cervo con polenta  dessert stru-
del di mele 1/4 vino 1/2 acqua digestivo caffè 

20. Ristorante Imbarcadero 
22100 Como P.za Cavour 20 Tel. 031270166 
Mail info@ristoranteimbarcadero.it 
Menu 1 - Ossobuco con purea di patate - Sor-
betto alla pera 
Menu 2 - Filetto di persico del Lario con risot-
to - Semifreddo alla nocciola 
Menu 3 - Lombo di maiale con prugne - Mela 
al forno 
Menu 4 - Lavarello al burro e salvia - Torta di 
cioccolata e nocciola

21. Trattoria Edda 
22040 Cremnago Di Inverigo Via Roma 97 
Tel. 031699504 3480938841 
info@trattoriaedda.com 
Menu 1 - Polenta Uncia -  Risotto ossobuco - 
Dolce della casa 
Menu 2 - Cassouela  
e polenta - Tagliere di formaggi - Dolce della 
casa 
Menu 3 - Scaloppine  
ai porcini e polenta -  
Affettato misto - Dolce 
Menu 4 - Risotto Porcini - Stinco di maiale 
Dolce della casa

22. Trattoria Riposo 
22063 Cantù Via Per Alzate 125  
Tel. 031707369 3457074834 
info@trattoriariposo.com 
Menu 1 - 3 Missoltino del Lago di Como pre-
sidio Slow Food con polenta oppure Carpione 
del Lago di Como - Risotto al Pesce Persico - 
Dessert del giorno - Acqua (1/2 litro), 1 calice 
di Vino della Casa, Caffè e coperto 
Menu 2 - 4 Tagliolini alla Bottarga di Lago 
- Lavarello di Bellagio alla Piastra con Patate - 
Dessert del giorno Acqua (1/2 litro, 1 calice di 
Vino della Casa, Caffè e coperto 
 
23. Albergo Ristorante Tre Re   
22100 Como Via Boldoni 20 
Tel. 031265374 Mail info@hoteltrere.com 
Menu 1-2-3-4 settimana  
Crostone di polenta e missoltino - Gnocchi 
con pesce persico e olive di Ossuccio - Lava-
rello alla pioda o Salsiccia con polenta - Torti-
no di miascia e salsa al mascarpone 

24. Ristorante L’Antica Riva  	  
22100	 Como via Lungo Lago Trieste	50  
Tel 031271462- 3662095694  
Mail: commerciale@fanny-group.it		
Menu 1: Zuppa di cipolle con fonduta di 
formaggio- Risotto alla Comasca (con pesce 
persico) Cuore di filetto di manzo al Mercante 
dei Vini con Patate saltate Tortino cioccolato e 

pere, 1 calice di vino - acqua - caffè 
Menu 2 Tris di bresaole (manzo, cervo, cavallo) 
Risotto al Sassella con bocconcini di cinghiale 
Tagliata di manzo con funghi porcini, Torta di 
mele della Valtellina - 1 calice di vino - acqua - 
caffè 

25. RISTORANTE LA DARSENA 	  
22100 Como via Lungo Lago Trieste	 5 
T. 031271462 - 3662095694	  
Mail: commerciale@fanny-group.it 
Menu 1 - Sformatino di verdure caldo con 
crema di porcini - Pizzoccheri alla Valtellinese 
-  Petto di pollo all’arancia con patate al forno 
- Torta calda ai frutti di bosco - 1 calice di vino 
- acqua - caffè 
Menu 2 - Involtino di bresaola con caprino-  
Ravioli di magro con fonduta di formaggi del 
Bisbino e noci - Filetti di pesce persico al timo 
con patate novelle - Tortino cioccolato e pere 
- 1 calice di vino - acqua - caffè

26. IL VECCHIO BORGO - 
22100 Como piazza Matteotti 1 
T. 031271462 - 3662095694	  
Mail: commerciale@fanny-group.it 
Menu 1 - Sciatt su misticanza di songino e bre-
saola con olio e limone - Pizzoccheri Valtellinesi - 
Brasato con polenta uncia - Dolcetto alla comasca 
con crema al cioccolato - 1 calice di vino - acqua 
- caffè 
Menu 2 - Bruschette di polenta con pomodori 
secchi e pomodorini  - Spaghetti Fidelin di 
Chiavenna con guanciale e peperoni - Degu-
stazione di fritto misto del lago con cascatina 
di verdure dorate - Sorbetto al limone -  1 cali-
ce di vino - acqua - caffè 

27. AL LUNGO LAGO 	  
22100 Como via Lungo Lago Trieste24 
T. 031271462 - 3662095694 
Mail: commerciale@fanny-group.it 
Menu 1 - Polenta taragna con fonduta di for-
maggi della Valtellina - Ravioli di carne con 
porcini e mirtilli - Cotoletta di verdure alla Co-
masca - Insalata mista  - Dessert della casa  
“Al Lungolago” - 1 calice di vino - acqua - caffè 
Menu 2 - Crostini di polenta  con fonduta di 
formaggio del lago - Gnocchi caserecci con 
fonduta di for maggio del Bisbino Pollo alle 
mandorle  con patate al rosmarino - Crostati-
na di ricotta e mirtilli 1 calice di vino - acqua 
- caffè” 

28. RISTORANTE MAMMARITA	  
22070 Bulgarograsso via Cesare Battisti 7	
T. 031970056 - 3385326690	  
Mail:  info@ristorantespagnolo.com	  
Menu 1-2-3-4 settimana 
Risotto al pesce persico 
Lavarello di montagna 
acqua - caffè escluse bevande alcoliche 
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